
 

Menu de l’Abbaye 
 

Croquants de crevettes du Nord 
Salade Iceberg moutardée 

 
Ou 

 
Assiette de saumon fumé 

Et drivés d’accompagnements, pain toast 
 

Ou 
 

Ris de veau en croûte de pistache 
Salsa de truffe et basilic 

 
~~~ 

 
Chateaubriand en sauce, crudités 

( poivre crème, dijonnaise) 
 

Ou 
 

Parmentier de loup de mer à la soupe crémeuse du Chef, 
Moules, carottes glacées 

 
Ou 

 
Enroulé de poularde rôti à la graine de sésame, 

Jus de veau à la moutarde violette, 
Tomate farcie aux haricots verts 

 
~~~ 

 
Mini assiette de pâtisseries en dégustation 

 
Ou 

Crème brûlée, croûte de spéculoos 
Ou 

Tarte au chocolat et coupelle de glace 
 

Prix du menu : 25€/pers (apéritif et café compris) 
 

 

Menu de Chasse 
 
 
 

Apéritif 
Et sa mise en bouche 

 
~~~ 

 
Terrine de Chevreuil au médaillon foie gras, 

Mini poire pochée farcie au confit d’oignons framboisé 
 

~~~ 
 

Fricassée de Pigeon ramier caramélisé au soja, 
Crêpe de poireaux, émulsion moutarde violette 

 
~~~ 

 
Noisettes de Marcassin en croûte de noisettes, 

Courgette farcie à la compoté d’airelles 
 

~~~ 
 

Profiteroles glacées et ganachées, 
Crème fleurette en pâte brique 

 
Ou 

 
La Tarte Tatin tiède, glace spéculoos, 

Crème anglaise 
 

~~~ 
 

Café et mignardises 
 
 
 
 
 

Prix du menu : 45,00€/pers 
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